VALCALIENTE CRIANZA 2011

Descripcion:

Vino Tinto Crianza cosecha 2.011. D.O.C.Rioja

Elaborado con uvas 85% tempranillo y 15% graciano, todas ecoldgicas.

Grado Alcohdlico 13,5%

Produccion ecoldgica. Viiedos propios y certificado de elaboracion ecolégica tanto en
produccion como en elaboracion.

Este vino ha sido sometido a un proceso de crianza en barrica de roble francés durante
un periodo de 12 meses.

A la vista:

Color rojo picota con tonos rubi en el ribete. Aspecto limpio y brillante. Cuenta con una
buena capa de color. Al agitar la copa, observamos como una abundante lagrima cae por
el cristal.

En nariz:

Aroma limpio y de gran intensidad. Destaca por su armonia entre la fruta y la madera.
Nariz muy afrutada, con toques balsamicos y dulzones. Notas de frutos rojos y negros
maduros Yy frescos, con el aporte de la barrica de especias y torrefactos. Crianza sutil.

En boca:

Potente y pleno en boca, se aprecia la fruta madura del bosque (grosellas y moras),
regaliz y sensaciones golosas procedentes de los taninos. Cuenta con una acidez muy
bien ajustada, perfecta para este vino. Buen cuerpo. Tanino suave y pulido,
aterciopelado. Retronasal potente y muy frutal. Buena longitud en el postgusto.

Maridaje:

Se ha logrado un vino muy equilibrado y redondo, sin perder la juventud y los aromas
primarios de la variedad. Las carnes de caza o fuertes, son ideales para realizar maridaje
con este vino. Muy adecuado para acompafar a pescado azul, carnes rojas, diversos
tipos de quesos, aperitivos, etc...

También recomendado su consumo solo o con buena compafdia.
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